Menu Degustacio

APERITIU FRED / APERITIVO FRIO
Gaspatxo de maduixa i groselles en suspensié amb iogurt i fruits exotics
Gazpacho de fresa y grosellas en suspension con yogurt y frutos exoticos
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APERITIU CALENT / APERITIVO CALIENTE
Gambes de Palamos cuites i tebies
sobre saltejat de carxofes amb botifarra negra
Gambas de Palamos cocidas y tebias
sobre salteado de alcachofas con butifarra negra
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PRIMER PLAT / PRIMER PLATO
Sopa tebia de bulb d’api amb canel6 de paper d’arros
farcit de pollastre rostit i foie
Sopa tibia de bulba de apio con caneldn de papel de arroz
relleno de pollo rustido y foie
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SEGON PLAT / SEGUNDO PLATO
Bacalla al jabugo amb shiso i
els seus germinats amb gotes de confitura de tomaquet
Bacalo al jabugo con shiso y
sus germinados con gotas de confitura de tomate
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Costelletes de xai de llet a baixa temperatura d’oli de pistatxo
amb gratin i cruixent de patata dos colors
Chuletitas de cordero lechal a baja temperatura de aceite de pistacho
con gratin y crujiente de patata dos colores
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POSTRES / POSTRES
Roial de maracuia amb escuma de coco i granissat de menta
Royal de maracuya con espuma de coco Yy granizado de menta
Gin tonic innovaci6 2010
Gin tonic inovacion 2010
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Cafes
CELLER /BODEGA
Aigies minerals / Aguas minerales
Vi/Vinos Empordalia/ Cava / Cava Mont-Ferrant Brut Nature

Preu / Precio : 55,00 € ( persona) ( 1.V.A. inclos / 1.V.A. incluido )




