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Menu del D:|_a

DILLUNS 30/01/2012 Preu: 15 €

PRIMERS PLATS:

Crema de carxofes amb el seu cruixent i sorra d’ibérics
Amanida favetes saltejades amb molcom

Patates d’Olot amb fons de tomaquet concasé
Amanida del nostre hort

SEGONS PLATS:

Rosbeef atemperat amb parmentier de patata trufada i coulis de pastanaga
Sepia a la planxa amb gamba i fons de dauets de patata

Pollastre a la brasa amb verdures del nostre hort

Carn ala brasa

POSTRES:
Pastis de pera i xocolata amb gelat de vainilla AIGUA MINERAL
Mini tatin amb sorbet de mandarina COPA DE VI

Profiterols farcits de nata amb toffee i sorra de nous
Recuit de Llagostera amb mel o sucre

LUNES 30/01/2012 Precio: 15 €

PRIMEROS PLATOS:

Crema de alcachofas con su crujiente y arena de ibéricos
Ensalada de havitas salteadas con molcom

Patatas de Olot con fondo de tomate concasé

Ensalada del huerto

SEGUNDOS PLATOS:

Rosbeef templado con parmentier de patata trufada y coulis de zanahoria
Sepia a la plancha con gamba y fondo de daditos de patata

Pollo a la brasa con verduras de nuestro huerto

Carne a la brasa

POSTRES:
- Patel de pera y chocolate con helado de vainilla AGUA MINERAL
- Mini tatin con sorbete de mandarina COPA DE VINO

Profiteroles de nata con toffee y arena de nueces
Requesdn de Llagostera con miel o azUcar



